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SINCE 1890

1ACELIA

PIONEER
CABERNET FRANC

VALLE DE U
MENDOZA - ARGE!

SON PIONEROS
QUIENES DEJAN LEGADOS UNICOS.
EUGENIO BUSTOS FUE UNO DE ELLOS

Eugenio Bustos llegé al Valle de Uco y planté el primer Malbec
originario de Francia, que obtuvo como pago por la venta de sus mejores
Caballos. Asi nacié en el asio 1890 Finca La Celia, nombrada en honor

a su hija. Hoy su tradicion sigue viva en nuestros vinos, que reflejan la

expresion de un Terroir vinico en el mundo.

LA CELIA PIONEER CABERNET FRANC - 2023

100% Cabernet Franc

ORIGEN

Paraje Altamira y La Consulta, Valle de Uco, Mendoza, Argentina.
Altura: 1.100 a 1.050 m.s.n.m.

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle de Uco, Mendoza, Argentina.
VINIFICACION BREVE

La cosecha de las uvas es en forma manual y mecdnica en lotes despali-
llados de 6.000 Kgs. La Fermentacion Alcohdlica se conduce a 26°C,
durante 10 dias. Los movimientos durante ésta son manuales y con
degustacion diaria. Elaboracién cldsica, con maceracion de 14 dias
totales. La vinificacion se hizo en pequenias vasijas de concreto. El pie de
cuba usado es una Cepa Bayanus.

La fermentacion maloldctica es 100%. El vino obtenido es 100% gota;

no se mezcla con prensa.

CRIANZA

E170% de la mezcla estuvo en vasijas de concreto (componentes fruta
fresca, sin madera) y 30% en roble, durante 8 meses. Luego de realizada
la mezcla, ésta permanece en vasija de concreto y luego se embotella.

NOTAS DE CATA

Nuestro Cabernet Franc es un vino de atractivo color rojo granate; con
un diverso perfil aromdtico que va desde de la fruta fresca a la madura y
siempre presente las notas de grafito y pélvora. La crianza en roble nos
da sutiles sensaciones especiadas. En boca, se manifiestan los tipicos
taninos reactivos de la regién. Es de final largo y muy elegante.

MARIDAJE

Es un vino ideal para acompanar carré de cerdo con salsa de ciruelas,
empanadas de cabrito. Temperatura recomendada de servicio: 16°C.

ANALISIS QUIMICO

Alcohol: 13%

pH: 3,55

Acidez total g/l en dc. tartdrico: 5,50.
Azicar residual g/1: 2,20.

5. Volumen (C9L): 4,400.
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