HACIENDA SAN MIGUEL TEMPRANILLO 2020
COAHUILA, MEXICO.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedad: 100% Tempranillo.

Alcohol: 13,5%

Reposo: Crianza de 12 meses de roble francés y 6 meses en botella.
Capacidad de Guarda: 6 afios

Temperatura de Servicio: Servirde15a17° C.

NOTAS DEL SOMMELIER
E—\:: Color rojo rubfi con ribetes violaceos.

D Aromas de frutos rojos maduros principalmente ciruelas,
%" frambuesas, notas a tabaco y una sutil nota herbal a eucalipto.

g Equilibrado con acidez amable y taninos suaves.

H@ﬂ Lasafia, sopa de champifiones, fioquis con salsa de nueces, fiambres,
bife, hamburguesa, queso gruyere, mozzarella, sopa de cebolla.

La Bodega

Vinos creados para rendir homenaje a México. Pasidn, calidad y condiciones
de terroir Unicas que caracterizan estos varietales de Coahuila. Creado en un
vifledo boutique de 20 hectdreas donde se cultivan numerosos varietales traidos
desde Francia. Marca ganadora como mejor vino mexicano y medalla Gran
Bacchus de Oro 2022.
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