Ojos Sabios
GARNACHA TINTA UUINQEUSE

NATURAL

Doca RIOJA, ESPANA

Juan Carlos Sancha, enologo de Ojos Sabios y profesor

— en la Universidad de La Rioja, es pionero en la

Y <.>’/ recuperacion de variedades autéctonas como Maturana

Tinta y Blanca. En Bafos de Rio Tobia (Valle del Najerilla),

cultiva 24 ha de vihedo propio con Garnachas

centenarias en pequefnas parcelas de alta densidad
sobre suelos pobres y calizos.
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NOTAS DEL SOMMELIER

}ﬁ% Color rubi brillante, con reflejos violaceos suaves.

7=  Narizaromatica intensa, directa y muy fresca, dominada por
frutos rojos, notas de caramelo natural, toques de violeta, sutil
caracter herbaceo con una ligera nota fermentativa natural.
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GARNACHA TINTA NATURAL
VIRAS CENTENARIAS
SIW SULFITOS ARADIDOS

Vibrante, cuerpo medio y taninos sedosos, acidez marcada,
paladar jugoso con sensacion de fruta crujiente.

9 %  Perfecto para cocina fresca y contemporanea:
"= pescados blacos, tartar de atun rojo, crudo de

hamachi, burratas, setas, pizzas biancas
y aves ligeras.
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DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA




