
MATURANA BLANCA

Doca RIOJA, ESPAÑA

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Maturana
Blanca

Blanco 13.5%

Vino fermentado en bariica,
con una permanencia de 5

meses en la barrica.

- Servir de 12 a 14°C.

VINIFICACIÓN

De tono dorado suave, cuerpo ligero a medio.

Predominan notas de fruta blanca, pan y lías finas, ligeros
especiados y tostados de fondo. Crianza muy bien integrada.

Es poderoso, con una deliciosa acidez, vibrante, jugoso, con
buen volumen y gran persistencia.

Ideal con pescados blancos, mariscos, setas,
risottos, aves asadas y quesos semicurados. 

Juan Carlos Sancha, enólogo de Ojos Sabios y profesor
en la Universidad de La Rioja, es pionero en la
recuperación de variedades autóctonas como Maturana
Tinta y Blanca. En Baños de Río Tobía (Valle del Najerilla),
cultiva 24 ha de viñedo propio con Garnachas
centenarias en pequeñas parcelas de alta densidad
sobre suelos pobres y calizos.
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