
MATURANA TINTA

Doca RIOJA, ESPAÑA

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100 % Maturana
Tinta

Tinto 14.5%

11meses en barricas
nuevas de roble francés

Tronçais

- Servir a 16°C.

VINIFICACIÓN

Importante capa de color rojo cereza.

Carácter especiado, con notas de chocolate y pimiento
verde.

Es voluminoso con una refrescante acidez, taninos
aterciopelados y una larga persistencia. 

Ideal con todo tipo de carnes rojas, cordero,
embutidos ibéricos o curados, quesos curados,
pastas con salsas intensas. 

Juan Carlos Sancha, enólogo de Ojos Sabios y profesor
en la Universidad de La Rioja, es pionero en la
recuperación de variedades autóctonas como Maturana
Tinta y Blanca. En Baños de Río Tobía (Valle del Najerilla),
cultiva 24 ha de viñedo propio con Garnachas
centenarias en pequeñas parcelas de alta densidad
sobre suelos pobres y calizos.

O j o s  S a b i o s

TEMPERATURA
DE SERVICIO


