
ALA ROTA

Valle de Guadalupe, México

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

Cabernet Sauvignon
 Tannat

Tinto 13,5%

Crianza en barricas de
roble francés de tercer
uso durante 12 meses.

8–10 años 16–17 °C

VINIFICACIÓN

Rojo granate, denso y oscuro, con matiz ligeramente
anaranjado.

Muy intensa y fragante. Inicia con tonos de cuero nuevo y
evoluciona hacia fresas maduras, frutas rojas, notas de
manzana roja acaramelada, piedras mojadas y un toque de
hierbabuena.

Taninos delicados y tersos, de trama aterciopelada y
sedosa, con notas de piel de uva, fresas maduras y ligeros
matices de piedras húmedas.

Guisos mexicanos como moles, así como carnes
como New York y pork belly.

La bodega, fundada por José Luis Durand en Ensenada,
Baja California, busca crear vinos que reflejen una
profunda conexión entre la naturaleza y el enólogo. Cada
vino expresa con autenticidad sus orígenes —desde la
tierra y el clima hasta la personalidad y creatividad del
hombre que lo elabora.  Su objetivo es producir vinos de
la más alta calidad, sin escatimar en recursos, con
carácter definido.
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