
CÔTE DE BEAUNE
ROUGE

AOC Vosne-Romanée, Côte de Nuits, Borgoña, Francia

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Pinot NoirTinto -

Crianza en barricas de
roble, con un pequeño

porcentaje de roble
nuevo, durante 12 a 18

meses.

Óptimo consumo: 5 – 8
años

Potencial de guarda:
hasta 10 años

15 – 17 °C

VINIFICACIÓN

Color púrpura brillante y elegante.

En nariz, aromas delicados y expresivos de frutos rojos como
fresa y grosella, con matices sutiles.

En boca presenta taninos refinados, buena redondez y un
balance armonioso entre frescura y estructura. Final elegante y
persistente, con un claro potencial de envejecimiento.

Ideal para acompañar carnes blancas, aves,
platos de cocina francesa tradicional y
quesos suaves.

Una familia desde 1880, un Domaine de 100 hectáreas,
una ética dedicada a la elegancia natural de los Grandes
Borgoña. Estos vinos se caracterizan por su finura y
elegancia. Domaine Joseph Drouhin es actualmente una
de las fincas más grandes de la región.
Se extiende por toda la región vinícola de Borgoña. La
finca se compone principalmente de Grand Crus y
Premier Crus.

J o s e p h  D r o u h i n

TEMPERATURA
DE SERVICIO


