
CÔTES DU RHÔNE
ROJO

Valle del Ródano, Francia

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

Garnacha Noir,  Syrah,
Mourvèdre, Cinsault

Tinto -

8 meses en una
combinación de depósitos

de concreto y grandes
toneles.

3 – 5 años 15 – 16 °C

VINIFICACIÓN

Rojo cereza profundo, con reflejos violetas y un aspecto
maduro.

Frutal y aromático, destacando la cereza silvestre, ciruela
negra, mora y especias como regaliz y pimienta.

Entrada amplia y jugosa, con taninos sedosos o arenosos.
Se caracteriza por una buena estructura que combina fruta
madura con notas de especias dulces.

Carnes rojas asadas, estofadas y platos con
salsas.

undada en 1859, Ogier está ubicada en Châteauneuf-du-
Pape, en el corazón de la denominación más prestigiosa
del sur de Francia.Con el fin de interpretar las sutiles
variaciones de los terruños de esta AOC y de todo el Valle
del Ródano, Ogier ha profundizado su conocimiento
sobre los tipos de suelos presentes en las distintas
denominaciones y ha adaptado su trabajo en
consecuencia, especialmente en lo que respecta a la
crianza.
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TEMPERATURA
DE SERVICIO


