
CROZES-
HERMITAGE ROJO

Valle del Ródano, Francia

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100% SyrahTinto -

80% en depósitos de
concreto y 20% en barricas

durante 12 meses
7 – 9 años 15 – 16 °C

VINIFICACIÓN

Color rojo púrpura intenso.

Complejo, con predominio de aromas terrosos, cuero y
sutiles toques ahumados.

Seco, frutal con presencia de frutas rojas, notas minerales y
taninos medios.

Ideal para carnes rojas, caza y quesos curados.

undada en 1859, Ogier está ubicada en Châteauneuf-du-
Pape, en el corazón de la denominación más prestigiosa
del sur de Francia.Con el fin de interpretar las sutiles
variaciones de los terruños de esta AOC y de todo el Valle
del Ródano, Ogier ha profundizado su conocimiento
sobre los tipos de suelos presentes en las distintas
denominaciones y ha adaptado su trabajo en
consecuencia, especialmente en lo que respecta a la
crianza.

Og i e r

TEMPERATURA
DE SERVICIO


