
CAVA BRUT 
D.O. Cava

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

Macabeo, Xarel·lo,
Parellada

Espumoso 11,5%

Vendimia manual y
mecánica.

 Primera fermentación en
tanques de acero

inoxidable con temperatura
entre 14–16 °C.

- 5–6 °C

VINIFICACIÓN

Color amarillo pálido con destellos verdosos.

Buena intensidad aromática, con notas de frutas blancas
como manzana verde, combinadas con hierbas frescas
(hinojo), flores blancas y toques cítricos.

Fresco, sabroso y muy agradable. Buena sensación carbónica,
notable persistencia y final largo que deja una impresión
duradera.

Ideal como aperitivo o para acompañar una
amplia variedad de platos.

Tributo a las mujeres que trabajan cada día para hacer
realidad sus sueños, como hizo Mistinguett. Una mujer
que, con audacia, esfuerzo y constancia, consiguió ser la
vedette francesa más importante de todos los tiempos.
Vallformosa, con más de 150 años de historia, es una
compañía elaboradora de vinos y espumosos, donde
conviven la tradición, innovación, sostenibilidad y
diferenciación en todas sus vertientes. 

Mi s t i n g u e t t

TEMPERATURA
DE SERVICIO


