
GEWURZTRAMINER

AOC ALSACE, EGUISHEIM – HAUT-RHIN, FRANCIA

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100%
Gewurztraminer

Blanco -

- 7 a 10 años Servir a 10°C

VINIFICACIÓN

Brillante, característico de los blancos jóvenes de Alsacia.

Intenso bouquet con notas frutales, florales y especiadas.

Cuerpo amplio y estructura marcada. Poderoso, seductor y
ligeramente dulce en algunos casos. Expresivo y persistente.

Ideal como aperitivo servido bien frío (10°C).
 Perfecto con:

Cocina rica y especiada (china, tailandesa,
india, japonesa)
Quesos fuertes y quesos azules

Léon Beyer es una de las casas más tradicionales de
Alsacia, con viñedos ubicados en Eguisheim, en el
departamento de Haut-Rhin. La bodega trabaja con
suelos calcáreos y arcillosos que aportan frescura y
elegancia a sus vinos. Sus clásicas elaboraciones se
caracterizan por ser secas, expresivas y centradas en
resaltar el carácter auténtico de cada varietal.
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