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Valle de Guadalupe, México

La bodega, fundada por Jose Luis Durand en Ensenada,
Baja California, busca crear vinos que reflejen una
% profunda conexion entre la naturaleza y el enologo. Cada
vino expresa con autenticidad sus origenes —desde la
BODEGAS tierra y el clima hasta la personalidad y creatividad del
IC AR QO. hombre que lo elabora. Su objetivo es producir vinos de
la mas alta calidad, sin escatimar en recursos, con

caracter definido.
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NOTAS DEL SOMMELIER

}ﬁ% Color rojo profundo con ribetes violaceos.

= Nariz intensa y desértica, con notas de incienso, ambar y
A~ datil caramelizado; aparecen matices de nuez de karité, e LT :
toffee y sutiles recuerdos de madera quemada y whisky. : >

En boca es amplio y envolvente, con sabores de cereza
rojay cacao, acidez media y taninos firmes pero amables.



