
CABERNET
SAUVIGNON

General Cepeda, Coahuila.

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Cabernet
Sauvignon

Tinto 13,5%

Crianza de 12 meses
de roble francés y 6

meses en botella
6 años

Barrica Americana
Servir de 15 a

17 º C. 

VINIFICACIÓN

Rojo granate, intensidad media.

Frutos a ciruela roja, moras, notas herbales a eucalipto, y
especias a pimienta negra y clavo

Acidez equilibrada, tanino maduro.

Se recomienda acompañar con Quesos añejos,
carne de caza, platillos en salsa

Vinos creados para rendir homenaje a México. Pasión,
calidad y condiciones de terroir únicas que caracterizan
estos varietales de Coahuila. Creado en un viñedo
boutique de 20 hectáreas donde se cultivan numerosos
varietales traídos desde Francia. Marca ganadora como
mejor vino mexicano y medalla Gran Bacchus de Oro 2022

H a c i e n d a  S a n  M i g u e l

TEMPERATURA
DE SERVICIO


