Hacienda San Miguel
TEMPRANILLO NS

General Cepeda, Coahuila.

Vinos creados para rendir homenaje a Mexico. Pasion,
calidad y condiciones de terroir Unicas que caracterizan
estos varietales de Coahuila. Creado en un vifledo
boutique de 20 hectareas donde se cultivan numerosos
varietales traidos desde Francia. Marca ganadora como
mejor vino mexicano y medalla Gran Bacchus de Oro 2022

VINIFICACION
TIPO DE VINO VARIEDAD ALCOHOL
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Tinto 100% Tempranillo 13,5%
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~ Frutos rojos cerezasy grosellas, especias canela, pimienta
y notas a chocolate

}Q, Taninos redondos, acidez media.

< Lasafna, sopa de champifiones, noquis
<~ consalsade nueces, fiambres, bife,
hamburguesa, queso gruyere,
mozzarella, sopa de cebolla



