
HYPERION

Valle de Guadalupe, México

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100% NebbioloTinto -

- - Servir a 18 °C

VINIFICACIÓN

Color rojo vibrante y profundo, con matices oscuros, sedosos
y cristalinos.

Nariz intensa, con notas de cereza negra madura; aparecen
matices florales de pétalos de rosa seca y un fondo mineral
que recuerda a piedra húmeda de río.

En boca es elegante y estructurado, con sabores de
cereza negra jugosa, acidez marcada y taninos finos,
aterciopelados.

-

La bodega, fundada por José Luis Durand en Ensenada,
Baja California, busca crear vinos que reflejen una
profunda conexión entre la naturaleza y el enólogo. Cada
vino expresa con autenticidad sus orígenes —desde la
tierra y el clima hasta la personalidad y creatividad del
hombre que lo elabora.  Su objetivo es producir vinos de
la más alta calidad, sin escatimar en recursos, con
carácter definido.
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TEMPERATURA
DE SERVICIO


