Joseph Drouhin
BEAUNE PREMIER CRU UUN%JSE

CLOS DES MOUCHES

AOC Beaune Premier Cru, Borgoiia, Francia

Una familia desde 1880, un Domaine de 100 hectareas,
] una ética dedicada a la elegancia natural de los Grandes
Borgofa. Estos vinos se caracterizan por su finura y
[ " /. elegancia. Domaine Joseph Drouhin es actualmente una
‘%'; : @W‘A/ﬂ de las fincas mas grandes de laregion.
Se extiende por toda la region vinicola de Borgofa. La
finca se compone principalmente de Grand Crus y
Premier Crus.
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Blanco 100% Chardonnay S
RESPOSO CAPACIDAD TEMPERATURA
DE GUARDA DE SERVICIO
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16 a_18 meses en Optimo 8 a10 afios Servir de 14°C
barricas de roble (potencial de guarda: 15
francés (20-25% afos)
nuevas)

NOTAS DEL SOMMELIER

}ﬂg Amarillo palido.

Floral (lila blanca, rosa blanca) y frutal, con evolucién hacia
~  avellanatostada, almendra, trufa blanca, cidra, miel y nuez
moscada.

Muy vivo, conrica textura, estructura y mineralidad; redondo

>Q’ pero no pesado; final armonioso y largo. Combina la
elegancia de un Batard-Montrachet con la potencia de un
Corton-Charlemagne.
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ROIS DE FRANCE ET DES DUCS P i

< Mariscos finos, pescados blancos, carnes
blancas, platos con trufa.
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