
BEAUNE PREMIER CRU
CLOS DES MOUCHES

AOC Beaune Premier Cru, Borgoña, Francia

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Pinot NoirTinto -

14 a 18 meses en
barricas de roble

francés (25% nuevas)

Óptimo 10 a 20 años
(potencial de guarda:

25 años)

Servir de 16°C

VINIFICACIÓN

Rojo rubí profundo y brillante.

Frutas rojas (guinda, frambuesa, mora), toques ahumados y
regaliz; con evolución hacia pimienta, tabaco, humus y
sotobosque.

Entrada definida, textura carnosa, cuerpo firme y
equilibrado, taninos sedosos; frescura en juventud y
redondez con la guarda; final armonioso y persistente.

Carnes rojas, aves de caza, setas, quesos
curados.

Una familia desde 1880, un Domaine de 100 hectáreas,
una ética dedicada a la elegancia natural de los Grandes
Borgoña. Estos vinos se caracterizan por su finura y
elegancia. Domaine Joseph Drouhin es actualmente una
de las fincas más grandes de la región.
Se extiende por toda la región vinícola de Borgoña. La
finca se compone principalmente de Grand Crus y
Premier Crus.

J o s e p h  D r o u h i n

TEMPERATURA
DE SERVICIO


