
CHABLIS

AOC Chablis, Borgoña, Francia

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100% ChardonnayBlanco -

 7 a 10 meses en
acero inoxidable

Óptimo 2 a 6 años
(potencial de guarda: 8

años)

Servir de 12–
13°C

VINIFICACIÓN

Amarillo pálido con reflejos verdosos.

Cítricos (limón, pomelo), toques de helecho o cilantro.

Seco y afrutado, con notas minerales; final largo y agradable.

Mariscos, pescados blancos, ostras, sushi.

Una familia desde 1880, un Domaine de 100 hectáreas,
una ética dedicada a la elegancia natural de los Grandes
Borgoña. Estos vinos se caracterizan por su finura y
elegancia. Domaine Joseph Drouhin es actualmente una
de las fincas más grandes de la región.
Se extiende por toda la región vinícola de Borgoña. La
finca se compone principalmente de Grand Crus y
Premier Crus.

J o s e p h  D r o u h i n

TEMPERATURA
DE SERVICIO


