
MORGON

AOC Morgon, Beaujolais, Francia

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100% GamayTinto -

10 a 12 meses en
cubas de acero

inoxidable

Óptima de 2 a 5 años
(máx. 7 años)

Servir de 15°C

VINIFICACIÓN

Color granate profundo.

Aromas potentes de cereza y frutos rojos silvestres.

En boca, buena estructura y carácter, recordando a algunos
grandes vinos de la Côte d’Or.

Ideal con carnes rojas a la parrilla, pato, cerdo
asado, guisos de carne, quesos semicurados
y platos con setas.

Una familia desde 1880, un Domaine de 100 hectáreas,
una ética dedicada a la elegancia natural de los Grandes
Borgoña. Estos vinos se caracterizan por su finura y
elegancia. Domaine Joseph Drouhin es actualmente una
de las fincas más grandes de la región.
Se extiende por toda la región vinícola de Borgoña. La
finca se compone principalmente de Grand Crus y
Premier Crus.

J o s e p h  D r o u h i n

TEMPERATURA
DE SERVICIO


