Joseph Drouhin
PULIGNY- YNNI

MONTRACHET

AOC Puligny-Montrachet, Céte de Beaune, Borgofia, Francia

Una familia desde 1880, un Domaine de 100 hectareas,
] una ética dedicada a la elegancia natural de los Grandes
Borgofa. Estos vinos se caracterizan por su finura y
[ " /. elegancia. Domaine Joseph Drouhin es actualmente una
‘%'; : @W‘A/ﬂ de las fincas mas grandes de laregion.
Se extiende por toda la region vinicola de Borgofa. La
finca se compone principalmente de Grand Crus y
Premier Crus.
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Blanco 100% Chardonnay S
RESPOSO CAPACIDAD TEMPERATURA
DE GUARDA DE SERVICIO
-
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14216 meses en Optima de 5 a 8 afios Servir de 13°C
barricas de roble (méax. 10 afios)

francés (20% nuevas)

NOTAS DEL SOMMELIER
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5=  Aromasde arboles en flory frutas de pulpa blanca como el
durazno. Con la guarda, desarrolla notas de almendra y
frutos secos ligeramente tostados.

MLIGNY-MONTRACHE!

En boca, sedosidad fresca, largo y persistente, con un final
floral y frutal de granriqueza.
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MIS EN BOUTEILLE PAR JOSEPH DROVHIN A BE0 008
AUX CELLIERS DES ROIS DE FRANCE ET DESDUCS OF |
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Perfecto con langosta, vieiras, pescados nobles,
=  avescon salsas cremosas, risottos delicados y
-—  quesos como Brie o Chaource.
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