
VOSNE-ROMANÉE

AOC Vosne-Romanée, Côte de Nuits, Borgoña, Francia

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Pinot NoirTinto -

14 a 16 meses en barricas
de roble francés (20–

25% nuevas)

Óptima de 8 a 13 años
(máx. 15 años)

Servir de 16°C

VINIFICACIÓN

Color intenso y brillante.

Aromas diversos de cereza silvestre, nuez moscada, madera de
alcanfor y cuero fino. Con el tiempo, desarrolla sutil aroma de trufa.

En boca, perfecto equilibrio entre taninos y acidez, con
cuerpo carnoso y firme, final largo y poderoso.

Ideal con carnes rojas de alta calidad, caza
mayor, pato, platos con trufa, quesos curados
y cocina francesa clásica.

Una familia desde 1880, un Domaine de 100 hectáreas,
una ética dedicada a la elegancia natural de los Grandes
Borgoña. Estos vinos se caracterizan por su finura y
elegancia. Domaine Joseph Drouhin es actualmente una
de las fincas más grandes de la región.
Se extiende por toda la región vinícola de Borgoña. La
finca se compone principalmente de Grand Crus y
Premier Crus.

J o s e p h  D r o u h i n

TEMPERATURA
DE SERVICIO


