
JULES LEBEGUE LUSSAC
SAINT EMILION ROUGE

BORDEAUX AOP

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

80% Merlot
 15% Cabernet Franc

 5% Cabernet Sauvignon
Tinto -

Vinificación tradicional de
estilo Bordeaux con

despalillado. Fermentación
a temperatura controlada

(28 °C)

Consumo óptimo joven,
con buena evolución a

corto plazo.

-

VINIFICACIÓN

Color rojo profundo con matices violáceos.

Nariz expresiva de frutos rojos maduros, especialmente
grosella negra.

En boca es estructurado, con taninos pulidos y un perfil
aromático centrado en fruta fresca. Buen balance, final
redondo y agradable. Un Bordeaux moderno, dominado por
Merlot, muy bebible incluso en su juventud.

Ideal para carnes asadas, pastas con salsas de
tomate, aves, embutidos y quesos
semicurados.

ules Lebègue es una Casa de Vinos con sede en Saint-
Émilion que ofrece vinos de Burdeos y del suroeste de
Francia a clientes profesionales en más de 60 países.

Somos creadores de marcas que honran nuestros
terruños y encarnan los valores sólidos de los
consumidores actuales.
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TEMPERATURA
DE SERVICIO


