
JULES LEBEGUE
BLANC

BORDEAUX AOP

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

80% Sauvignon Blanc
 20% SémillonBlanco -

Maceración pelicular
seguida de fermentación

en tanques de acero
inoxidable a temperatura
controlada (máx. 18 °C).

Consumo óptimo joven,
conservando frescura y

expresión aromática.

-

VINIFICACIÓN

Color amarillo pálido brillante.

Nariz elegante con aromas de pomelo y limón.

En boca muestra gran vivacidad, frescura marcada y un
equilibrio preciso entre acidez y suavidad. Final limpio, con
notas sutiles que aportan volumen y redondez, evocando
frutas blancas y ligeros toques de brioche.

Ideal para mariscos, pescados, ostras,
ensaladas frescas, cocina mediterránea y
aperitivos.

ules Lebègue es una Casa de Vinos con sede en Saint-
Émilion que ofrece vinos de Burdeos y del suroeste de
Francia a clientes profesionales en más de 60 países.

Somos creadores de marcas que honran nuestros
terruños y encarnan los valores sólidos de los
consumidores actuales.
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TEMPERATURA
DE SERVICIO


