
MARELLA ROSÉ
Valle de Guadalupe, México

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

Grenache
 Zinfandel

Rosado 11.5%

Maceración en piel por 2
horas, prensado y

fermentación en acero
inoxidable

2 años Servir entre
10 y 12 °C

VINIFICACIÓN

Color rosa pálido con ligeros ribetes naranjas, limpio y
cristalino.

Nariz delicada, con intensidad media, notas de fresa fresca,
toques sutiles de chile en polvo, flores secas y recuerdos de
hierbas del Valle.

En boca es fresco y delicado, con acidez media, paso
redondo y sabores de flores blancas y un ligero punto de
cassis.

Ideal para acompañar mejillones en cazuelita,
pescado a la plancha y risottos de hongos.

La bodega, fundada por José Luis Durand en Ensenada,
Baja California, busca crear vinos que reflejen una
profunda conexión entre la naturaleza y el enólogo. Cada
vino expresa con autenticidad sus orígenes —desde la
tierra y el clima hasta la personalidad y creatividad del
hombre que lo elabora.  Su objetivo es producir vinos de
la más alta calidad, sin escatimar en recursos, con
carácter definido.
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