
MARELLA
SAUVIGNON BLANC

Valle de Guadalupe, México

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

Sauvignon Blanc
 Moscato di Canelli

Blanco 12.5%

4 meses en tanque de
acero inoxidable con

maceración
postfermentativa

2 años Servir entre
10 y 12 °C

VINIFICACIÓN

Color amarillo pálido translúcido, limpio y cristalino.

Nariz intensa y elegante, con notas cítricas de lima y limón
amarillo, flores blancas y matices mediterráneos de pera y
lichi; al fondo aparecen notas de durazno y chabacano con
un sutil toque de mango.

En boca es fresco y vibrante, con acidez marcada, paso ligero
y expresión cítrica definida. Final ligeramente amargo y muy
refrescante, que prolonga la experiencia aromática.

Ideal para acompañar ostras frescas y ceviches.

La bodega, fundada por José Luis Durand en Ensenada,
Baja California, busca crear vinos que reflejen una
profunda conexión entre la naturaleza y el enólogo. Cada
vino expresa con autenticidad sus orígenes —desde la
tierra y el clima hasta la personalidad y creatividad del
hombre que lo elabora.  Su objetivo es producir vinos de
la más alta calidad, sin escatimar en recursos, con
carácter definido.
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