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MONTEMAR YNNI

Valle de Guadalupe, México

La bodega, fundada por Jose Luis Durand en Ensenada,
Baja California, busca crear vinos que reflejen una
% profunda conexion entre la naturaleza y el enologo. Cada
vino expresa con autenticidad sus origenes —desde la
BODEGAS tierra y el clima hasta la personalidad y creatividad del
IC AR QO. hombre que lo elabora. Su objetivo es producir vinos de
la mas alta calidad, sin escatimar en recursos, con

caracter definido.

VINIFICACION
TIPO DE VINO VARIEDAD ALCOHOL
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. Nebbiolo, Tannat, Petite
Tinto Sirah, Cabernet Sauvignon, 13,5%
Grenache
RESPOSO CAPACIDAD TEMPERATURA
DE GUARDA DE SERVICIO
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Crianza en barricas de

roble francés de segundo 5-7 afios 16-17 °C
uso durante 12 meses.

NOTAS DEL SOMMELIER

}{% Rojo violaceo profundo y limpio.

Pronunciada presencia de frutos negros como ciruela negra,
zarzamora, grosellay cereza negra, con notas florales,
caramelo y tostados de la barrica.
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fino. Recuerdos a frutos negros maduros con retrogusto

} Buen cuerpo y rica textura, frescura marcada y tanino
atostado, caramelo y regaliz, de final largo.

< Platos cotidianos de potencia media-alta,
especialmente preparaciones con proteinay grasa.




