
RESERVA

DOCa Rioja

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

89 % Tempranillo, 9 %
Graciano, 3 % Mazuelo

Tinto 14,5 %
vol.

Fermentación
maloláctica en barrica
Crianza: 26 meses en

barricas de roble

- Servir de 16 –
18 °C

VINIFICACIÓN

-

-

-

Carnes rojas, caza, guisos y quesos curados.

Bodegas Remírez de Ganuza nace como una apuesta
personal de su fundador, Fernando Remírez de Ganuza. 

Desde el inicio la idea ha sido la misma: hacer una
selección exhaustiva de la uva e intervenir lo mínimo en el
proceso de elaboración del vino para ser lo más fiel
posible tanto a la añada como a la viña.

R e m i r e z  d e  G a n u z a

TEMPERATURA
DE SERVICIO


