
VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

RESPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

Glera, Chardonnay,
Malbech

Spumante Rosé 11,5 % vol.

Segunda fermentación en
autoclave horizontal a 14-16 °C

por un mes. Afinado en
autoclave con levaduras

durante 2-3 meses.

2-3 años  Servir de 6 –
8 °C

VINIFICACIÓN

Rosado tenue.

Fragancias florales con fruta de pulpa blanca y pequeños
frutos rojos.

Frescura crujiente y persistente, equilibrada y versátil.

Ideal como aperitivo, con entremeses de
pescado, platos ligeros y aromáticos, y
cocina oriental especiada o picante.

Santa Margherita, donde los ríos alpinos atraviesan
colinas soleadas rumbo al Mediterráneo. Una Bodega con
Corazón La bodega Villanova es el corazón de Santa
Margherita. Es un espacio que mezcla tradición e
innovación, autosuficiente en energía y perfecto para los
amantes del vino.

SPUMANTE ROSÉ
S a n t a  M a r g h e r i t a

Valle del Adigio

TEMPERATURA
DE SERVICIO


