
GRAN RESERVA
CABERNET SAUVIGNON

D.O. Valle del Maipo, Chile

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

REPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

95% Cabernet
Sauvignon, 5% Syrah

Tinto 14,2%

12 meses (65% en barricas
francesas usadas, 35% en

acero inoxidable)
- Servir de17–

18°C

VINIFICACIÓN

Rojo rubí intenso y brillante.

Frutas negras (mora, cereza negra), fruta roja (frambuesa) y
especias (clavo, canela, vainilla).

Jugoso, equilibrado, taninos redondos, final largo con
recuerdos de frutos negros y tabaco.

Carnes rojas, risotto de champiñones,
quesos curados.

Viña Tarapacá es una emblemática bodega chilena con más de 150 años de
historia, fundada en 1874 al pie de la Cordillera de los Andes. Nacida como
“Viña de Rojas”, pronto ganó reconocimiento internacional por la calidad de
sus vinos. Presente en más de 50 países, destaca tanto por su tradición y
excelencia como por su compromiso con la sostenibilidad.
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