Hacienda San Miguel

SHIRAZ MALBEC LAINES

Coahuila, México

Vinos creados para rendir homenaje a México. Pasion,
calidad y condiciones de terroir Unicas que caracterizan
estos varietales de Coahuila. Creado en un vifiedo
boutique de 20 hectareas donde se cultivan numerosos
varietales traidos desde Francia. Marca ganadora como
mejor vino mexicano y medalla Gran Bacchus de Oro 2022
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Tinto 70% Shiraz, 30% 13,5%

Malbec.
REPOSO CAPACIDAD TEMPERATURA
DE GUARDA DE SERVICIO
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X Frutosamoras, zarazamora y frambuesas, especias a 3 , s
pimienta blanca, clavoy florales a lavandas y violetas. o

>Q, Tanino pulido, acidez presente, persistencia media-baja.

< Se recomienda acompanar con Quesos
ligeros, aves, tostadas de atun y risottos.
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	VINIFICACIÓN
	TIPO DE VINO
	VARIEDAD
	ALCOHOL
	70% Shiraz, 30% Malbec.
	Tinto
	13,5%

	TEMPERATURA DE SERVICIO
	REPOSO
	CAPACIDAD DE GUARDA
	6 años Barrica Americana
	Servir de 15 a 17 º C.


	NOTAS DEL SOMMELIER
	Rojo rubí, ribetes violáceos.
	Frutos a moras, zarazamora y frambuesas, especias a pimienta blanca, clavo y florales a lavandas y violetas.
	Tanino pulido, acidez presente, persistencia media-baja.
	Se recomienda acompañar con Quesos ligeros, aves, tostadas de atún y risottos.



