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CASTILLA Y LEON.

Origen en la Milla de Oro de Ribera del Duero, donde se
ubican las bodegas mas emblematicas de Espafia.
Elaborado a partir de dos parcelas Unicas (single
vineyards) con caracteristicas complementaria que
enriquecen la complejidad del vino. Vinos con un perfil
moderno y frutal, pensados para quienes buscan
descubrir el caracter auténtico de la Ribera del Duero,
con menos protagonismo de la barrica.
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LUCIA & JAIME

VINIFICACION
TIPO DE VINO VARIEDAD ALCOHOL
Qo
oY % &
Rosado Prieto Picudo & 13,0%
Tempranillo
REPOSO CAPACIDAD TEMPERATURA
DE GUARDA DE SERVICIO
-
=L,
Fermenta a baja . )
temperatura 3anos Servirde5a
7°C.

NOTAS DEL SOMMELIER

}{% Color rosa palido, asalmonado, limpio y brillante.

5= Aromas de gran intensidad, donde destacan los recuerdos
alos frutos rojos, como las frambuesas, las fresas
silvestres y un fondo de frutas blancas.

>Q En boca es fresco, amplio muy agradable, de sabor afrutado
y conun final largo y agradable

<, Ideal como aperitivo. Perfecto con mariscos,
pescados, comida asiatica y pastas.
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