Ojos Sabios
MATURANA BLANCA UUWQEUSE

Doca RIOJA, ESPANA

Cada botella es el encuentro entre ciencia y naturaleza,
entre pasado y futuro.
PLF/// Ojos Sabio; propone una nueva mirada sobre Riojg: un vino

\® @ contemporaneo que recupera variedades olvidadas y
paisajes que aun conservan la memoria de la tierra.

0JOS SABIOS Enellimite del Valle del Najerilla, la vid crece entre altitud,
suelos pobres, pendientes pronunciadas y microparcelas
historicas. Un territorio extremo donde la produccion es
menor, pero la expresion, mayor.
No buscamos repetir el Rioja que conocemos. Buscamos
descubrir lo que aun tiene algo que decir.

VINIFICACION
TIPO DE VINO VARIEDAD ALCOHOL
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Blanco 100% Maturana 13.5%

Blanca
REPOSO CAPACIDAD TEMPERATURA .
DE GUARDA DE SERVICIO LAS BARRERAS
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Vino fermentado en
barrica, conuna - Servirde 12 a 14°C.
permanencia de 5 meses
en la barrica.

NOTAS DEL SOMMELIER

}ﬁ De tono dorado suave, cuerpo ligero a medio.

L=  Predominan notas de fruta blanca, pany lias finas, ligeros
especiados y tostados de fondo. Crianza muy bien integrada.
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0JOS SABIOS

MATURANA BLANCA
VARIETAL AUTGCTOND

Es poderoso, con una deliciosa acidez, vibrante, jugoso, con
buen volumeny gran persistencia.

RIOJA

%  Ideal con pescados blancos, mariscos, setas,
GENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

= risottos, aves asadas y quesos semicurados.
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