
MATURANA TINTA

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

REPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100 % Maturana
Tinta

Tinto 14.5%

11 meses en barricas
nuevas de roble francés

Tronçais

- Servir a 16°C.

VINIFICACIÓN

Importante capa de color rojo cereza.

Carácter especiado, con notas de chocolate y pimiento
verde.

Es voluminoso con una refrescante acidez, taninos
aterciopelados y una larga persistencia. 

Ideal con todo tipo de carnes rojas, cordero,
embutidos ibéricos o curados, quesos curados,
pastas con salsas intensas. 

O j o s  S a b i o s

TEMPERATURA
DE SERVICIO

Doca RIOJA, ESPAÑA

Cada botella es el encuentro entre ciencia y naturaleza,
entre pasado y futuro.
Ojos Sabios propone una nueva mirada sobre Rioja: un vino
contemporáneo que recupera variedades olvidadas y
paisajes que aún conservan la memoria de la tierra.
En el límite del Valle del Najerilla, la vid crece entre altitud,
suelos pobres, pendientes pronunciadas y microparcelas
históricas. Un territorio extremo donde la producción es
menor, pero la expresión, mayor.
No buscamos repetir el Rioja que conocemos. Buscamos
descubrir lo que aún tiene algo que decir.
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