Flor de Aba
ROBLE DN

D.O. RIOJA, ESPANA.

Flor de Aba nacio desde una intuicion, una marca
globalmente reconocible por su elegancia accesible,
‘ sensibilidad visual y sofisticacion contemporanea.
A2 Entre la fertilidad del Ebro y la proteccion de la Sierra
REOR DEABA de Codés, Flor de Aba nace en un paisaje donde la
luz, la amplitud térmica vy la tierra caliza crean vinos
con frescura, estructura y  sensibilidad
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contemporanea.
VINIFICACION
TIPO DE VINO VARIEDAD ALCOHOL
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Tinto Tempranillo - 13,5%
Graciano
REPOSO CAPACIDAD TEMPERATURA
DE GUARDA DE SERVICIO
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Fermentacion entre 23

y 28 °C con levaduras 4 anos Servirde 14 a
seleccionadasy 16°C.
autoctonas.

NOTAS DEL SOMMELIER

}{% Color rojo picota brillante.

Fruta negra madura, notas suaves de vainillay
barrica integrada.
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Equilibrado, gastronomico y de final elegante.

< Carnes blancas, carnes rojas ligeras, quesos
> semicuradosy cocina mediterranea
contemporanea.
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	Servir de 14 a 16 º C.


	NOTAS DEL SOMMELIER
	Color rojo picota brillante.
	Fruta negra madura, notas suaves de vainilla y barrica integrada.
	Equilibrado, gastronómico y de final elegante.
	Carnes blancas, carnes rojas ligeras, quesos semicurados y cocina mediterrånea contemporánea.



