
VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

REPOSO CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Albariño.Blanco 13,0 %vol.

4 meses sobre finas
lías en depósito de

acero inoxidable
4 años

VINIFICACIÓN

Amarillo pajizo brillante con reflejos verdosos.

Intenso y fresco. Citricos, manzana verde, flores
blancas y toques de hierbas.

Fresco, estructurado y equillbrado. Final largo,
salino y elegante.

Ideal en compañía de Mariscos, pescados,
Cocina gallega y cocina asiática.

D.O. RÍAS BAIXAS, ESPAÑA.

ALBARIÑO
R í a s  d e l  M a r

Servir de 10 a
12 º C

TEMPERATURA
DE SERVICIO

Rías del Mar nace en O ROSAL, un eclave único dentro
de la D.O. Rías Baixas, donde el río Miño se encuentra
con el Atlántico.
Creando un micro clima y unos suelos que aportan
frescura, mineralidad, elegancia y carácter auténtico.
Inspirada en la luz, el viento y la calma sofisticada del
Atlántico. Una marca que transforma el origen en
emoción, y el vino en una experiencia de vida.
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