
En boca abre con minerality que perdura durante toda la cata.
Un paladar elegante donde la pera y el melocotón amarillo
(durazno) aportan sus cualidades aromáticas y jugosas,
finalizando con una elegante salinidad que prolonga el final

SANCERRE LA
CHATELLENIE

ALCOHOL

Color oro pálido con reflejos verdosos. 

Intensas notas minerales que dan paso a un carácter frutal y
delicado. 

TEMPERATURA
DE SERVICIO

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO

REPOSO  CAPACIDAD
DE GUARDA

Sauvignon Blanc Vino Blanco -

Cosecha mecánica,
prensado directo

neumático con selección
de mosto y desfangado en

frío.

- 8 - 10 °C

VINIFICACIÓN

Ideal para acompañar lubina en costra de sal,
lenguado a la plancha o cigalas salteadas.

J o s e p h  M e l l o t

Sancerre, Valle del Loira, Francia

Emblemática, histórica y de tradición familiar, Maison
Joseph Mellot tiene sus raíces en Sancerre desde
hace más de cinco siglos. Fue en 1513, con Pierre-
Etienne Mellot, y posteriormente con César Mellot a
finales del siglo XVII, cuando la familia comenzó a forjar
su reputación, alcanzando hoy reconocimiento
internacional.
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