
Sabor aromático, fresco y de hermosa finura, con un perfil
equilibrado y una agradable persistencia en boca.

AOP Pouilly-Fumé, Valle del Loira, Francia

AOP POUILLY-FUMÉ

ALCOHOL

Color amarillo pálido con reflejos verdes.

Aromas afrutados, frescos y minerales, con ligeras notas de
cítricos y flores blancas.

TEMPERATURA
DE SERVICIO

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO

REPOSO  CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Sauvignon BlancVino Blanco 12.0%

Vinificación termorregulada por
lotes seleccionados; crianza de 8 a

10 meses en tanques
termorregulados.

3 a 5 años 8 - 10 °C

VINIFICACIÓN

Ideal para acompañar mariscos, pescados
cocinados, aves y queso de cabra (crottin de
Chavignol).

C h â t e a u  d e  S a n c e r r e

Château de Sancerre es una de las pocas propiedades
vinícolas francesas que lleva el nombre de una
denominación de origen. Situado en la margen izquierda
del río Loira y dominando un terruño único compuesto por
cuatro tipos de suelo, su viñedo de 55 hectáreas está
plantado con vides cuya edad promedio es de 25 años.
Las colinas onduladas de la región y su clima
semicontinental producen vinos de Sauvignon Blanc
frescos, vibrantes y de buena estructura
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