
Sabor de estructura audaz pero elegante, jugoso, armónico y
con un perfil fresco y equilibrado.

Toscana IGT Rosso, Toscana, Italia

LE VOLTE
DELL'ORNELLAIA 

ALCOHOL

Color púrpura brillante.

Aromas a frutas red frescas como cerezas y fresas silvestres,
acompañados de elegantes notas mentoladas.

TEMPERATURA
DE SERVICIO

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO

REPOSO  CAPACIDAD
DE GUARDA

Cabernet Sauvignon,
Merlot, Petit VerdotVino Tinto 13%

Fermentación alcohólica y
maloláctica por separado en

tanques de acero; crianza
de 10 meses repartida entre
barricas usadas de Ornellaia

y tanques de acero.

5 a 8 años 16 - 18 °C

VINIFICACIÓN

Ideal para acompañar pastas con salsas de
carne, carnes rojas a la parrilla, embutidos
italianos, pizzas artesanales y quesos
semicurados.

Orne l l a i a

Desde sus inicios, Ornellaia ha trabajado para crear uno
de los grandes vinos del mundo y considera esta
búsqueda de la excelencia como parte de su identidad
toscana. El refinado estilo mediterráneo de Ornellaia está
marcado por la proximidad de Bolgheri al mar y por las
decisiones de quienes trabajan en Ornellaia,
estableciendo nuevos estándares y creando una
experiencia inolvidable para sus clientes.
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