
Sabor fresco, con acidez vibrante, textura cremosa, gran
estructura y un final mineral persistente.

PLANETES
CARINYENA BLANCA 

ALCOHOL

Color amarillo pajizo brillante con reflejos verdosos y
dorados.

Aromas a fruta blanca, cítricos, sutilezas florales y una
marcada identidad mineral de pizarra y hierro.

TEMPERATURA
DE SERVICIO

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO

REPOSO  CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Carinyena Blanca
(White Carignan)

Vino Blanco 13.3%

Fermentación y crianza de
8 meses divididos en un

70% en barricas de madera
y un 30% en huevo de

hormigón a temperatura
controlada.

5 a 8 años 10 - 12 °C

VINIFICACIÓN

Ideal para acompañar pescados a la parrilla,
mariscos, arroces marineros, aves de corral y
quesos de cabra curados.

F a m i l i a  N i n  O r t i z

Priorat DOQ (Porrera, Cataluña, España)

Certificados como VITICULTORES ELABORADORES
(Viñateros o Vignerons) porque no compramos uva,
garantizando así la calidad ecológica y biodinámica en
cada etapa de la producción. Todos nuestros vinos
provienen de viñedos propios.
Nuestra filosofía en todo el proceso vitivinícola y de
vida se basa en la aplicación de las tres Honestidad –
Humildad – Honradez.


	PLANETES CARINYENA BLANCA

