200 Monges
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DOCa Rioja, Espaia

«200 Monges» rinde homenaje a: Vigila, Sarracino,
gy Garsea, Salvo, .. a cada uno de los 200 monjes que

&"lm‘ habitaron eldesaparecido Monasterio de San Martin de
?&\@}E Albelda en el siglo X y que dedicaron su vida a

. salvaguardar la cultura.
VINICOLA REAL Comprometidos con nuestra historia y nuestra herencia,
2’/00&0@@/@5 Bodegas Vinicola Real - 200 monges, posee en sus
instalaciones un facsimil de este incunable que puede
admirarse en una de las «cuevas» de la bodega.
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Prefermentacion en frio por 5 dias,
fermentacion en tinas de roble A - o
durante 14 dias (22-28°C) y 15220 afios 16 18 C
fermentacion malolactica en
barrica; crianza de 30 meses en
barricas nuevas de roble americano
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PRODUCT OF SPAIN

NOTAS DEL SOMMELIER

}{% Color rojo rubi intenso con destellos granate y capa alta.

£ Aromas a frutos negros maduros, regaliz, notas balsamicas,
especias dulces y un elegante fondo ahumado y de cuero
noble.

}Q{ Sabor potente, estructurado y sedoso, con taninos pulidos,
gran acidez y un final largo y complejo.

<, ldeal paraacompanar carnes rojas asadas,
= chuletones, caza mayor, guisos tradicionales,
embutidos ibéricos y quesos muy curados.
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