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TERRA VERMELLA
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Pla de Manlleu (Cataluiia, Espafia)

Certificados como VITICULTORES ELABORADORES
(Vifateros o Vignerons) porque no compramos uva,
garantizando asi la calidad ecologica y biodinamica en
cada etapa de la produccion. Todos nuestros vinos
provienen de vifiedos propios.

Nuestra filosofia en todo el proceso vitivinicola y de
vida se basa en la aplicacion de las tres Honestidad -
Humildad - Honradez.
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Vino Blanco 100% Parellada 11.5%
Montonega
REPOSO CAPACIDAD TEMPERATURA
DE GUARDA DE SERVICIO
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Enfriado de uva antes del ~
prensado y fermentacion 5a8afos 8-10°C
espontanea durante 20 dias
en barricas de roble; crianza
de 8 meses en barricas
usadas de 300 litros.
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}ﬁ Color amarillo palido y brillante con reflejos verdosos.

~_  Aromasa frutablanca fresca, notas de manzana verde,
sutilezas florales y un marcado caracter mineral.

Sabor de acidez vibrante, textura fluida, gran ligerezay un final (A
frescoy persistente. Y

<, Ideal para acompariar mariscos frescos,
= pescados blancos a la plancha, ensaladas de
citricos, aperitivos ligeros y quesos suaves.
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