
Sabor de fruta crujiente y jugosa, con boca muy sabrosa,
fresca, equilibrada y de destacada finura.

D.O. Bierzo, España

LA LLORONA 

ALCOHOL

Color amarillo pajizo brillante con destellos verdosos.

Aromas a pipa tostada, flor de manzanilla, piel de melocotón,
recuerdos de hinojo y notas cítricas.

TEMPERATURA
DE SERVICIO

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO

REPOSO  CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Godello grano
pequeñoVino Blanco 12.9%

Crianza de 11 meses
en barricas de roble

francés de 1000L,
600L, 500L y 225L.

5 a 8 años 10 - 12 °C

VINIFICACIÓN

Ideal para acompañar pescados a la parrilla,
mariscos frescos, arroces marineros, carnes
blancas y quesos de cabra curados.

V e r o n i c a  O r t e g a

Los vinos de Verónica Ortega son auténticos vinos de
autor, con una identidad y personalidad marcadas. Su
enfoque se basa en trabajar con terruños excepcionales y
una materia prima de calidad, utilizando principalmente la
uva mencía de viñedos viejos. Estos viñedos aportan gran
complejidad y profundidad a sus vinos. Verónica anhela
hacer los vinos por intuición, expresando así su pasión y
visión mágica de la profesión.
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