
LÁGRIMAS SAN VICENTE
CHARDONNAY

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

REPOSO  CAPACIDAD
DE GUARDA

Chardonnay 100%Vino Blanco 13,6%

Uvas seleccionadas son
despalilladas y prensadas

suavemente. La
fermentación se realiza en

tanques de acero inoxidable 

3 años 10 - 12 °C

VINIFICACIÓN

Un tono amarillo pálido vibrante con destellos verdes.

Presenta una deliciosa mezcla de fragancias de frutas
cítricas y tropicales, tales como limón, piña, mango y plátano.
El aroma es equilibrado, complementado por sutiles notas de
manzana y limón.

Frutal, equilibrado y de perfil aromático complejo,
complementado por sutiles notas cítricas y de manzana.

Este vino es una excelente combinación para
pescados blancos ahumados y a la parrilla,
mariscos y carnes blancas, particularmente
pollo.

L l a n o  C o l o r a d o

TEMPERATURA
DE SERVICIO

Valle de San Vicente, Baja California, México

Situados a altitudes de 100 a 150 metros sobre el nivel
del mar en el Valle de San Vicente, los viñedos
prosperan en suelos arcillosos y arenosos, madurando
bellamente bajo el sol en nuestros viñedos bien
equilibrados. Los rendimientos moderados por
hectárea dan como resultado vinos con una vibrante
concentración de carácter y un perfil aromático
complejo e intrigante.


	LÁGRIMAS SAN VICENTE

