
LÁGRIMAS SAN VICENTE
SAUVIGNON BLANC

Valle de San Vicente, Baja California, México

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

REPOSO  CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Sauvignon
Blanc

Vino Blanco 12.8%

Despalillado suave y
fermentación en acero
inoxidable a 14 °C con

levaduras seleccionadas.

3 años 10 - 12 °C

VINIFICACIÓN

Color amarillo delicado y radiante con reflejos dorados y
subtonos verdes.

Aromas a notas herbáceas, toronja, frutas tropicales, miel y
pimiento verde. 

Sabor fresco, vibrante y equilibrado, con destacada presencia
herbal y cítrica.

Ideal como aperitivo, o para acompañar
mariscos, ceviches, platos picantes, aves,
sushi y quesos cremosos.

Situados a altitudes de 100 a 150 metros sobre el nivel
del mar en el Valle de San Vicente, los viñedos
prosperan en suelos arcillosos y arenosos, madurando
bellamente bajo el sol en nuestros viñedos bien
equilibrados. Los rendimientos moderados por
hectárea dan como resultado vinos con una vibrante
concentración de carácter y un perfil aromático
complejo e intrigante.

L l a n o  C o l o r a d o

TEMPERATURA
DE SERVICIO
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