Telmo Rodriguez
PEGASO PIZARRA ULB|I[§]QEUSE

D.O. Cebreros (Sierra de Gredos, Avila, Espafia)

Hoy, despues de 30 afios, nos damos cuenta de que
nuestra Compania se ha ido construyendo a traves de
TE LMO yiajes que nos.ha_n desgubie_rto un pais comple’joi conuna
RODRfGUEZ riqueza de paisaje y diversidad asombrosa, unica en el
mundo. Estos viajes nos han puesto en contacto con los
vestigios de una viticultura ancestral e inconsciente, llena

de gestosy experiencia.

VINIFICACION
TIPO DE VINO VARIEDAD ALCOHOL
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Vino Tinto 100% Garnacha 14.5%
REPOSO CAPACIDAD TEMPERATURA
DE GUARDA DE SERVICIO
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Vendimia manual en cajasy
fermentacion con levaduras A _ o
autoctonas; crianza de 12 meses 8al2afios 14-16°C

en barricas de 600, 500 y 400 litros.

NOTAS DEL SOMMELIER SIERRA DE GREDOS

}{% Color rojo rubi de capa media brillante con destellos granate.

PEGASO

” BARRANCOS DE PIZARRA
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Aromas a notas de monte bajo, jara, romero y lavanda,

envueltas en sensaciones balsamicas y minerales.

}Q{ Sabor amplio y amable con textura fina, tanino de grano pulido,
profunda intensidad y perfil estructurado.

<, ldeal paraacompanar carnes rojas ala parrilla,
= Quisos de caza menor, asados castellanos,
setas de temporada y quesos curados.
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