
Sabor muy fluido, jugoso y fresco, de taninos amables y
equilibrio perfecto entre potencia y trago ágil.

D.O. Cebreros (Sierra de Gredos, Ávila, España)

PEGASO ZETA 

ALCOHOL

Color rojo granate intenso con ribetes púrpura de buena
capa.

Aromas a fruta negra fresca como moras y arándanos,
acompañados de notas florales y toques minerales
característicos del terruño.

TEMPERATURA
DE SERVICIO

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO

REPOSO  CAPACIDAD
DE GUARDA

100% Tinta de ToroVino Tinto 14.0%

Fermentación con levaduras
indígenas en depósitos de acero

inoxidable; envejecimiento durante
6 meses en tanque de acero

inoxidable para preservar la fruta.

4 a 7 años 14 - 16 °C

VINIFICACIÓN

Ideal para acompañar carnes a la parrilla,
embutidos zamoranos, guisos de legumbres,
arroz al horno y quesos semicurados de oveja.

T e l m o  R o d r í g u e z

Hoy, después de 30 años, nos damos cuenta de que
nuestra Compañía se ha ido construyendo a través de
viajes que nos han descubierto un país complejo, con una
riqueza de paisaje y diversidad asombrosa, única en el
mundo. Estos viajes nos han puesto en contacto con los
vestigios de una viticultura ancestral e inconsciente, llena
de gestos y experiencia.
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