
Sabor de corte ligero, ágil y fresco, con una esberta trama en
boca, accesible y de trago fluido.

D.O. Bierzo, España

QUITE 

ALCOHOL

Color rojo rubí brillante de capa media con ribete violeta.

Aromas seductores a frutos rojos, flores azules y un
característico fondo de regaliz.

TEMPERATURA
DE SERVICIO

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO

REPOSO  CAPACIDAD
DE GUARDA

95% Mencía y 5% otras
variedadesVino Tinto 13.5%

Crianza de 18 meses (12
meses en depósitos

troncocónicos de roble
francés y 6 meses en

barricas de 500L).

5 a 8 años 14 - 16 °C

VINIFICACIÓN

Ideal para acompañar tapas, embutidos
ibéricos, pastas con salsa de tomate, carnes
blancas y quesos jóvenes.

V e r o n i c a  O r t e g a

Los vinos de Verónica Ortega son auténticos vinos de
autor, con una identidad y personalidad marcadas. Su
enfoque se basa en trabajar con terruños excepcionales y
una materia prima de calidad, utilizando principalmente la
uva mencía de viñedos viejos. Estos viñedos aportan gran
complejidad y profundidad a sus vinos. Verónica anhela
hacer los vinos por intuición, expresando así su pasión y
visión mágica de la profesión.
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