
BIXO PET-NAT

VARIEDAD

NOTAS DEL SOMMELIER

TIPO DE VINO ALCOHOL

REPOSO  CAPACIDAD
DE GUARDA

100% verdejoEspumoso 11,5%

Método Ancestral, también
conocido como “Col Fondo”,

completando su
fermentación dentro de la

botella.

3 años 6–8 °C

VINIFICACIÓN

Brillante, amarillo-verdoso pálido, con una efervescencia viva
y refrescante.

Aromas intensos y complejos de manzana verde y durazno,
con delicadas notas de hinojo.

Cremoso, equilibrado y bien estructurado, con sabores de
frutos secos, eucalipto y ralladura de cítricos.

Ideal para acompañar ensaladas, charcutería
y mariscos; también con preparaciones para
Champagne o vinos blancos secos.

L l a n o  C o l o r a d o

TEMPERATURA
DE SERVICIO

Valle de San Vicente, Baja California, México

Situados a altitudes de 100 a 150 metros sobre el nivel
del mar en el Valle de San Vicente, los viñedos
prosperan en suelos arcillosos y arenosos, madurando
bellamente bajo el sol en nuestros viñedos bien
equilibrados. Los rendimientos moderados por
hectárea dan como resultado vinos con una vibrante
concentración de carácter y un perfil aromático
complejo e intrigante.
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